5 - BAR MOTA
“ROLLITO UCRAINES” /

Rotllet de coll, farcit d’arros amb carn

i xampinyons, acompanyat amb salsa de la
casa.

Antonio Ricardos, 10 - Tel. 673 821 991

6 - CAN PATXI
COSTELLES JAPO A LO PATXI

-

Concepcio Arenal, 86 - Tel. 676 272 063

7 - CELLER DE LA MILLETA - @

LA BARQUETA DE LA MILETA
Torrada de pa amb filet d’anxova,
seitd i oliva negra.

Jambrina 9 - Tel. 937 309 956

8 - REST. COM A CASA

“PIQUILLO DE BRANDADA”
Pebrot del Piquillo farcit de brandada

de bacalla amb beixamel i gratinat amb
formatge emmental.

Pere Tarré i Doménech, 14 - Tel. 934 087 597

9 - TU CACHAPA.COM ¥ @
CESTA DE PATACON

Cistella de platan “macho” acompanyada de
pollastre amb alvocat i trossets de ceba
amb cilantre.

Pacific, 53 - Tel. 690 758 300
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Patrocinador:

Bonpreu
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SETEMBRE

- CAFE CON RON 1 - AROMES MERIDIANA

- REST. EL COMENSAL 2 - AROMES SAGRERA

- EL TIET 3 - BAR ERMITANO

- FRANKFURT ANABEL 4 - BAR LES VOLTES

-LA MANDANGA BCN 5 - BAR MOTA

- BRASEIRA 7 LUNAS 6 - CAN PATXI

- MESON 0’ANTOXO 7 - CELLER DE LA MILLETA
8 - REST. COM A CASA
9 - TU CACHAPA.COM

C. del Dr. Santpong, 125
C. de Dublin, 6
08030 Barcelona

s808000888008080808.
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1 - LA RAMBLETA
PATATA DE FERIA

Patata rostida amb farciment de tonyina,
cranc, blat de moro i olives, tot regat amb
salsa maionesa.

Rambla Fabra i Puig, 54 - Tel. 933 469 882
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8 - BAR VERSALLES x(@-anore

BROQUETA VERSALLES
Broqueta de mozzarella i tomaquet
amb pesto del Versalles.

Gran de Sant Andreu, 255 - Tel 931 794 907

5 - LA MANDANGA BCN
CANUTS LA MANDANGA

Canelons farcits de carn amassada, amb
bolets i ceba cruixent.

Meridiana, 482, local 2 - Tel. 647 869 650

2 - BAR REST. EL JARDI __ox@wow
MONTADITO EL JARDI [

Montadito amb hamburguesa de bacalla
amb tomaquet i ceba.

Malats, 16 - Tel 933116 110 —

9 - FRANKFURT’S SANT ANDREU e §)AnoRey

LES BRAVES DEL FRANFURT
Patata a rodanxes amb salsa brava
de la casa.

Gran de Sant Andreu, 231 - Tel 931 401 829

6 - MESON BRASEIRA 7 LUNAS ﬂ

CUIXA D’ANEC

Confitada amb Parmentier
i gerds.

Borriana, 69 - Tel. 934 637 857

3 - EL TERRER
TARTAR DE BACALLA | MANGO

Tartar de bacalla i mango, amb allioli
de tofona i confitura de tomaquet.

ex &) ~ANDREU

Gran de Sant Andreu, 180 - Tel 930 238 793

10 - SENYOR FABRA (@) -ANDREU

SALMO
Salmo curat, crema de formatge i fonoll
envinagrat al safra.

Rambla Fabra i Puig, 51 - Tel 938 586 329 \._—/

7 - MESON O’ANTOXO
TORTA CELTA

Torta amb formatge d’Arzua i
pebrots de Padro.

Josep Soldevila, 37 - Tel. 933 111 864

"

4 - PIZZERIA DIEGO
TORRADA DIEGO

Torrada amb samfaina d’alberginia.

Ex &) ~ANDREU

Rambla Fabra i Puig, 35 - Tel 933 114 351
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1 - CAFE CON RON (%
BOMBA VENECOLANA

Farina de blat de moro (bola) farcida

de carn (soja pels vegans) amb salsa
de Chipotte fumat.

Santa Coloma, 76 - Tel. 695 338 297

1 - AROMES MERIDIANA
NOSTRE SERRANITO

Montadito de llom, pernil serra, pebrot
i un toc de formatge fos.

Meridiana, 332 - Tel. 937 829 401
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5 - AROMES CAFE LOUNGE
“JUVIERNES”

Tapantojo. Tapa vegana. Test amb humus
acompanyat de branques de pastanaga,
remolatxa i api

Gran de Sant Andreu, 152 - Tel 932 743 330 Sl -

ex &) ~ANDREU

2 - REST. EL COMENSAL @ ﬂ
FAJITA “EL COMENSAL’ -

Xili amb carn, pebrots de colors i ceba.

Segre, 125 - Tel. 932 529 872

2 - AROMES SAGRERA
MINI BURGUER

Mini hamburguesa casolana amb formatge
de cabra i ceba caramelitzada.

Sagrera, 84 - Tel. 636 908 460

6 - EL RACO DE LES TAPES
GUACAMOLE AUTENTIC!

Guacamole amb tomaquet, ceba, oli, tot
acompanyat d’una bona truita de nacho.

Ex &) ~ANDREU

3
Placa Orfila, 10 - Tel. 933 153 018 /

3 - EL TIET
PATACO - TREPITJAT

Base de patacé amb alvocat i gamba.

Neopatria, 43 - Tel. 931 397 241

3 - BAR ERMITANO
BASHKIRIA

Pollastre, formatge, patata, pastanaga,
remolatxa, magrana, acompanyat de
maionesa i nous.

Coll, 32 - Tel. 654 489 334

7 - CASA ARANA X (§)-ANDREU
MONTADITO DE CALAMARS Dan
Montadito de calamars a I'andalusa amb

tomaquet i maionesa. u
Pons i Gallarza, 5-7 Tel 933 469 561 —

4 - FRANKFURT ANABEL @ ﬂ
TORRADA AMB PEBROT -

Farcit d’amanida de tonyina, surimi, olives,
ou i maionesa.

(Sense torrada per celiacs)

Onze de setembre, 36 - Tel. 933 468 763

4 - BAR LES VOLTES
BOLETES DE CALAMARSETS

Amb all i oli.

Cortit, 2, local 1 - Tel. 656 681 902




