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POLLO EMPANADO
Llesca de pa, rodanxa de tomàquet 
i pollastre arrebossat.

BARQUETA DE TRUITA DE PAPAS
Barqueta de truita de papas amb 
pa de coca amb tomàquet.

CALLOS CASOLANS
Tripa amb salsa de tomàquet, 
xoriç i pernil.

> Sant Adrià, 126-128 (interior) - Tel. 932 780 272

> Tàrrega, 39 - Tel. 933 120 088

> Tàrrega, 41 - Tel. 691 830 771

PULGUITA DEL PAÍS
Minientrepà de salsitxa del país 
i escalivada amb oli amb un toc 
picant.

> Galícia, 7-11 - Tel. 933 469 041

POLLO BROSTER
Pollastre arrebossat amb 
patates fregides.

> Mare de Déu de Lorda, 12 - Tel. 933 455 014

MINI FRITADA LA FAMÍLIA
Cansalada viada, pollastre i 
rostes amb salsa wasakaka.

> Finestrelles, 18 - Tel. 931 124 356

SENGLAR ESTOFAT A L’ESTIL DEL XEF
Estofat de senglar guisat amb 
patates.

> Peñíscola, 27 - Tel. 933 455 014

CREP TRES FORMATGES
Crep de 3 formatges i salsa 
roquefort.

CARPACCIO DE BACALLÀ
Cassoleta de pa amb patata, 
tomàquet, tàperes, olives i 
bacallà.

> Claramunt, 9-11 - Tel. 930 041 771

> Lima, 8 - Tel. 933 466 745

COCA A LA GOURIOCUITANA
Coca d’escalivada, olives i anxoves 
de l’Escala.

TRUITA JOAN
Llesca de pa amb la nostra truita 
especial.

RELLOM ROSTIT
Llesca de pa amb rellom rostit 
amb ceba caramel·litzada.

NIU DE LLAGOSTINS
Niu de wantun amb sofregit de 
llagostins i verdures.

MINI PIZZA
Minipizza de cochinita pibil amb cor 
de tomàquet.

EMPANADA CRIOLLA
Cresta de massa casolana farcida 
de carn de vedella i verdures.

BROQUETA TANDOORI
Broqueta de pollastre a l‘estil 
Tandoori.

EL CRUIXENT DEL FRANKFURT’S
Tapa de broqueta moruna amb 
ceba cruixent i allioli.

BOUQUET
Bouquet de pasta de full amb 
crema d’anxoves.

ROLLITO 
Rotllet amb pernil dolç, xoriç 
ibèric i formatge, tot arrebossat.

> Gran de St. Andreu, 152 - Tel. 932 743 330

> Rbla. Fabra i Puig, 35 - Tel. 933 114 351

> Pons i Gallarza, 5-7 - Tel. 933 469 561

> Gran de St. Andreu, 255 - Tel. 931 794 907

> Gran de St. Andreu, 180 - Tel. 692 188 632

> Pare Secchi, 21 - Tel. 935 662 295 > Plaça Orfila, 10 - Tel. 933 153 018

> Gran de St. Andreu, 231  - Tel. 931 401 829

> Rbla. Fabra i Puig, 54 - Tel. 933 469 882

> Malats, 16 - Tel. 933 116 110

GUATGUL
Ou de guatlla amb gules.

> Concepció Arenal,  87 - Tel. 931 131 859

> Pg. Maragall, 140 - Tel. 933 402 190

TORRADA ANGLESA
Torrada de pa de pagès amb rodó 
de vedella i la salsa del seu rostit.

Tapaselfie:
Fes-te una foto 
amb la tapa 
i comparteix-la com 
#atrapalatapa18 a:
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      Info
Les tapes que són aptes per a 
celíacs estan senyalitzades 
amb el seu símbol.

ZUCCHINI MAR I MONTANYA
Carbassó farcit de sofregit de 
verdures i bolets, coronat amb 
gamba a la planxa pelada.

CRIOLLO
Llesca de pa amb xoriç crioll amb 
chimichurri.

SÚPER MINI DAKOKY
Súper minihamburguesa amassada 
amb productes secrets.

> Guardiola i Feliu, 1 - Tel. 931 712 534

> Borriana, 69 - Tel. 934 637 857

> Neopàtria, 43 - Tel. 647 869 650

NIT I DIA
Llesca de pa amb bisbe negre i 
blanc calents, amb formatge fos.

LACÓN O’ANTOXO
Llesca de pa amb rodanxa de 
tomàquet, lacón gallec i formatge 
d’Arzúa.

VOL-AU-VENT DE TARDOR
Vol-au-vent farcit de crema de 
bolets.

PINTXO DE POLLASTRE
Boles de pollastre amb salsa 
agredolça.

FIDEUÀ DE PESCADORS
Fideuada marinera amb sèpia i 
allioli.

FAJITA LES VOLTES
Fajita de salmó amb alvocat i 
formatge d’untar amb fines 
herbes.

TAPA MOTA
Tapa d’ensalada russa.

MINI BURGUER CCR
Minihamburguesa amb espinacs, 
melmelada de tomàquet, formatge 
de cabra i ceba.

CIGRONS AMB SORPRESA
Cigrons, ceba, botifarra negra, 
tomàquet fregit, pebre dolç i 
pebre picant.

MINISTRADA
Peus de porc amb botifarra.

CRUIXENT DE BACÓ
Llesca de pa, bacó, patata i 
formatge.

CALLOS A LA MADRILEÑA
Terrina de tripa a la madrilenya 
amb cigrons.

PINTXO LLEONÈS
Torrada, xoriç picant, pebrot 
picant i formatge.

MELóS DE VEDELLA GALLEGA
Tapa de vedella gallega glacé.

> Santa Coloma, 114-116 - Tel. 936 395 869 > Josep Soldevila, 37 - Tel. 933 111 764 > Pere Terré i Domènech, 14-16 - Tel. 934 087 597

> Rbla. Onze de Setembre, 44 - Tel. 932 741 089 > Segre, 125 - Tel. 932 529 872 > Cortit, 2 - Tel. 656 681 902

> Antonio Ricardos, 10 - Tel. 935 169 997

> Santa Coloma, 76 - Tel. 695 338 297 > Borriana, 115 - Tel. 933 110 199 > Gran de la Sagrera, 108 - Tel. 931 179 106

> Rbla. Onze de Setembre, 48 - Tel. 932 508 631 > Rbla. Onze de Setembre, 36 - Tel. 933 468 763 > Coll, 32 - Tel. 654 489 334

> Torroella de Montgrí, 7 - Tel. 933 119 870

El Palomo Cojo

E Sant Andreu Nord
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Bon profit, Sant Andreu!
 
Parlar de tapes és parlar de ganes de sortir al carrer a gaudir d’un 
bon àpat amb amics i amigues. I si a més li sumem les propos-
tes dels millors restauradors i restauradores dels nostres barris 
ja tenim la trobada perfecta. Des de maig fins al novembre hem 
de passar pel comerç associat per fer un tastet dels pintxos més 
innovadors o les braves més clàssiques. O, per què no, del “solo-
millo” i la botifarra o dels llagostins. Els restauradors associats a 
les entitats i eixos comercials del nostre districte ens han preparat 
sis intensos mesos gastronòmics que ens portaran de la primave-
ra a la tardor. La ruta Atrapa la tapa és un dels motors econòmics 
de Sant Andreu i, per això, hem de deixar-nos emportar pel talent i 
les bones propostes gastronòmiques de la nostra hostaleria. Bon 
profit i no dubteu en atrapar totes les tapes!
 
Laia Ortiz
Regidora del Districte de Sant Andreu

A cada establiment de la ruta de tapes del Districte de Sant Andreu 
hi trobaràs la butlleta per participar en el sorteig d’Atrapa la tapa. 
Omple aquesta butlleta cada vegada que surtis a tastar les teves 
tapes preferides i podràs aconseguir un val de 100 euros per gastar 
al comerç adherit.

Hi haurà un sorteig en finalitzar l’edició de la primavera i un altre 
en finalitzar l’edició de la tardor.

participa en el sorteig 
d’Atrapa la Tapa
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